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n Vendée Grand Littoral, nous avons la chance de compter des dizaines de producteurs passionnés. Aux quatre coins du ter-
ritoire, du littoral au bocage, ils proposent une incroyable diversité de produits. Pour que chacun puisse mieux les connaitre et
ainsi s'approvisionner en local, la Communauté de communes va déployer, en 2023, un panel d’actions a destination de tous les
habitants. Guide des producteurs, animations, recettes, soirée de projection seront proposés au fil de chaque saison.
Cet engagement de Vendée Grand Littoral se fonde sur une conviction profonde : manger local, c’est bon pour la planéte, pour la
santé, pour 'économie locale et pour le lien social. Notre alimentation a un impact réel sur toutes ces dimensions, c’est pourquoi il est
aujourd’hui si important de promouvoir cette fagon plus responsable de consommer. En 2023, devenons tous fou d’local !

Maxence de Rugy
President de Vendee Grand Littoral
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Un des
objectifs de ce Plan était notamment le développement des énergies
renouvelables. Une stratégie qui prend encore plus de sens dans le
contexte de crise énergétique que traverse aujourd’hui 'Europe.
Début 2022, Vendée Energie et la Communauté de communes se
sont donc associées pour créer Vendée Grand Littoral Energie, une
société support de projets en vue de développer, réaliser et exploiter
des projets de production d’énergie renouvelable sur notre territoire.

A Tautomne 2022, un premier projet sest concrétisé avec la pose
de panneaux photovoltaiques sur la toiture de la salle de gymnastique

D’autres projets sont a I'étude comme la mise en place d’om-
brieres photovoltaiques sur le parking de la salle de gymnastique
intercommunale de Moutiers-les-Mauxfaits ou sur des parkings
de Longeville-sur-Mer. Ces deux projets pourraient produire

760 MWh.

intercommunale de Moutiers-les-Mauxfaits. La puissance totale de
ce projet est de 104 kWe. La production annuelle prévue est de 116
MWh soit Féquivalent de la consommation de 23 foyers. Cette cen-
trale photovoltaique sera mise en service début 2023. Au total, 25
projets potentiels de production d’énergie solaire ont été identifiés sur
le territoire.

Objectif : 32 % d’énergies
renouvelables en 2030

Aujourd’hui, 55 % de I'énergie consommée sur le territoire est
issue des énergies fossiles (pétrole, gaz). De plus en plus col-
teuses, ces énergies importées sont également génératrices de
gaz a effet de serre, principale cause du changement climatique.
i Clest pourquoi la Communauté de communes sest fixé des ob-
Jjectifs ambitieux : passer la part d’énergies renouvelables de 17%
de notre consommation en 2017, 3 32% en 2030.




Forum Emploi Formation :
rendez-vous le 20 janvier

Le Forum Emploi Formation
revient cette année a La Bois-
siere-des-Landes. De 13h30
a 17h, a l'espace socioculturel,
vous pourrez trouver les ré-
ponses a vos recherches de
formations (et solutions pour
les financer), de reconversion
professionnelle et d’emploi.

Sur un méme espace, recru-
teurs, organismes de forma-
tion et institutionnels se re-

groupent. Au total, ils seront

Renseignements :
0244 4180 30

Infos pratiques :

une quarantaine a vous ac-
cueillir et répondre a vos ques-
tions. Tous les secteurs emblé-
matiques du territoire seront
présents : tourisme, agroali-
mentaire, batiment, industrie
mécanique, aide a la personne,
fonction publique...

Un espace daffichage des
offres d’emploi sera accessible.
Il est conseille de venir avec

son CV.

Infos pratiques : §

Samedi 25 février, de 9h30 a 12h30, salle polyvalente des

Ormeaux (21 rue des Echoleres), Jard-sur-Mer

le vendredi 20 janvier, de 13h30 a 17h, a

Iespace socioculturel de La Boissiére-des-Landes.

Job Dating :

préparez la saison !

Pour la seconde année conse-
cutive, Vendée Grand Littoral
organise un Job Dating pour la
prochaine saison touristique.
Objectif : soutenir la filiére
touristique en mettant en re-
lation les employeurs avec tous
ceux qui recherchent un em-
ploi saisonnier.

Au total, plus de 100 emplois

saisonniers seront directement

proposés par une dizaine de
structures touristiques (Cha-
teau des Aventuriers, Office
de tourisme Destination Ven-
dée Grand Littoral...). Plusieurs
secteurs seront représenteés :
hotellerie de plein air, hotelle-
rie, restauration, sites de loisirs,
aide a la personne, sport... Il est

conseillé de venir avec son CV.

Renseignements :
02 44 4180 30

ACTU  #5

Les habitants réduisent leurs déchets,
Vendée Grand Littoral adapte son service

Depuis le 1* janvier 2022, la Communau-
té de communes a généralisé la Redevance
Incitative a 'ensemble de ses communes.
Avant cette date, seuls les habitants
des communes de 'ex Pays Moutierrois
payaient la gestion de leurs déchets de
cette facon. Un an aprés cette harmo-
nisation, Vendée Grand Littoral tire un
premier bilan. Tout d’abord, les ménages
présentent leur bac ordures ménageres
moins souvent. Sur le secteur Talmondais,
cette évolution est flagrante avec un taux
de présentation du bac ordures ménagéres
divisé par deux en un an. Les points d’ap-
port volontaire deviennent le premier ou-
til de collecte des ordures ménagéres
(54 % du tonnage collecté). Enfin,
les performances de tri continuent
de progresser (+ 5% en un an).
Si ce bilan est encourageant, il est
nécessaire de poursuivre et d’ac-
célérer cette baisse de production
des ordures ménageéres dont I'éli-
mination colte de plus en plus cher.
Vendée Grand Littoral va donc adap-
ter son service en 2023.

Du changement pour la collecte en porte-
a-porte.

Alinsi, sur les communes du retro littoral,
la collecte tous les quinze jours des em-
ballages et ordures ménagéres est éten-
due a 'ensemble de 'année. Sur les quatre
communes du littoral, la collecte hebdo-
madaire sera assurée en juillet et aolt. Le
reste de 'année, un passage tous les quinze
Jjours sera la regle.

Renseignements :
www.vendeegrandlittoral.fr

Des points dapports volontaires plus
nombreux et accessibles grace au Pass
Vendée Grand Littoral
Le maillage en points d’apport volontaire
ordures ménageéres sera renforcé, notam-
ment sur les communes qui en sont au-
jourd’hui dépourvues.
Afin de mieux maitriser la production d’or-
dures ménageres et d’éviter la pollution par
d’autres dépots (déchets verts, gravats...),
les conteneurs a ordures ménageéres se-
ront équipés d'un dispositif de contréle
d’acces (ouverture possible grace au Pass
Vendée Grand Littoral).
Désormais, dans I'abonnement de la
Redevance Incitative seront com-
pris 9 ouvertures du conteneur
a ordures ménageres (max 50
litres/ouverture).
supplémentaire du conteneur a

Couverture

ordures ménageres (a partir de
la 10°™ ouverture) sera facturée
1 euro.
Lacces aux points d’apport vo-
lontaires des flux sélectifs (verre,
papier, emballages...) restera gratuit
et illimite.

A Champ-Saint-Pére, les ordures ménagéres

seront collectées en porte-a-porte le mer-
credi des semaines impaires pour les or-

dures ménageres et le mercredi des se-
maines paires pour les emballages.

Saint-
Vincent-sur-Jard, il existe dé-

Sur la commune de
sormais deux secteurs de col-
lecte  (carte consultable sur
www.vendeegrandlittoral.fr).

Pour le secteur Saint-Vincent-sur-
Jard Est, les semaines impaires, c’est

le lundi que les ordures ménageres

Calendriers de collecte des déchets disponibles sur :
www.vendeegrandlittoral.fr

seront collectées et le jeudi pour les embal-

lages (collecte avec Longeville sur Mer).

Pour le secteur Saint-Vincent-sur-Jard
Quest, les semaines paires, les ordures
ménageres seront collectées le jeudi et
les emballages le lundi (collecte avec
Jard sur Mer).
A Poiroux et Grosbreuil, le lundi reste le
jour de collecte. En revanche, en 2023,
les ordures ménagére seront collectées
les semaines paires et les emballages les

semaines impaires.
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A Talmont-Saint-Hilaire, Arnaud Girau-
deau cultive sa passion pour le jardinage.
Il'aime planter dans son vaste jardin des
essences d'arbres originales. Depuis long-
temps, Arnaud a également mis en place
un potager pour sa propre consommation
mais sa découverte de la poire de terre va
le décider a voir plus grand. Ce tubercule
originaire d’Amérique du Sud, également
appelé Yacon, est encore peu cultivé en
France. Pourtant, ses atouts sont nom-
breux. « La plante est jolie, explique Arnaud,
elle fait de petites fleurs jaunes ».

Ses tubercules ressemblent a ceux de la
patate douce. La poire de terre se mange
aussi bien cru que cuite. Crue, coupée en
lamelles, elle a un petit golt de pastéque
ou de pomme. Cuite, revenue avec des
pommes de terre, elles garde du croquant.
« On peut aussi en faire des chips, précise
Arnaud, elle peut remplacer la farine dans les
recettes de gateaux ». On peut également

la réduire en sirop. Son petit golt sucrée,
proche du sirop d’érable, surprendra vos
papilles.

Aujourd’hui, Arnaud dispose de prés de
1000 plants qu'il cultive au naturel, sans
travail du sol, avec du paillage.

Il dispose de quelques contacts aupres de
magasins et de restaurants trés intéressés
par cette production originale. Le Talmon-
dais souhaite également pouvoir vendre en
direct.

Infos et contacts :

06 0178 32 29

mes-bios-legumes.odoo.com

Une nouvelle médiathéque & Poiroux

A Poiroux, une nouvelle médiathéque a été construite en proxi-
mité directe de I'école (73, impasse de Fignousiére). Inaugurée
fin octobre, elle fait partie le réseau des médiathéques Vendée
Grand Littoral. Avec 110m’ parfaitement aménages, la nouvelle
médiatheque accueille le public le mercredi et le samedi de 10h
a 12h et le vendredi de 16h30 a 18h30. Elle propose plus de

3 000 documents sur place mais les usagers ont acces aux

80 000 documents du réseau.

La médiatheque de Poiroux accueillera également des animations
culturelles dans le cadre de la programmation annuelle du réseau

Vendée Grand Littoral.

Ce projet a été mené a bien avec la participation de la commune,

de Vendée Grand Littoral et de la Bibliotheque Départementale
de Vendée. Il vient renforcer I'élan culturel qui sest développé

depuis la mise en réseau des 16 médiathéques du territoire en

2019.

Le beau parcours d’Emma
Guibert

Aprés avoir été élue miss Ven-
dée puis Miss Pays de Loire, la
jeune pérusienne Emma Guibert
a pu concourir a I'élection de Miss
France 2023, en figurant parmi
les quinze demi-finalistes.. Une
formidable expérience pour la
jeune femme trés attachée a sa
famille et sa commune.

Une boite qui peut sauver des vies |

Déja en place sur Talmont-Saint-Hilaire de-
puis 2021, Popération « Ma Boite SOS » est
étendue a neuf autres communes de Ven-
dée Grand Littoral. Les communes d’Angles,
Le Bernard, Champ-Saint-Peére, Curzon,
Grosbreuil, Longeville-sur-Mer, Jard-sur-
Mer,  Saint-Avaugourd-des-Landes et
Saint-Vincent-sur-Jard s'engagent dans ce
dispositif dont I'objectif est d'aider les ser-
vices de soins et de secours a la personne.
En effet, grace a « Ma Boite SOS », les
informations vitales concernant une per-
sonne secourue a son domicile sont acces-
sibles rapidement par les secours (pompiers,
SMUR, ambulanciers, gendarmerie, ser-
vices de soins a domicile...). « Ce dispositif
est constitué d’une boite transparente dans
laguelle toute personne peut placer une fiche
d’information diment remplie avec de précieux
renseignements : ses antécédents meédicaux,
ses allergies, son groupe sanguin, son mé-
decin traitant ou @ qui confier son animal de
compagnie » explique Catherine Garaudeau,
vice-présidente de Vendée Grand Littoral,
en charge des solidarités.

A Talmont-Saint-Hilaire, sur la zone d’acti-
vités du Patis, la société Horper, entreprise
de Conseil et de Formation en Gestion
des Ressources Humaines, propose depuis
quelques semaines des espaces de travail
ou il est possible de travailler seul ou a plu-
sieurs. Ces bureaux peuvent étre loués selon
les besoins : de la demi-journée a la semaine
et plus encore.

Renseignements :

Cette petite boite plastique étanche sera
ensuite stockée dans la porte du réfrigéra-
teur, endroit stratégique car facilement re-
pérable par les secouristes. Elle est accom-
pagnée d’un autocollant a placer a Pextérieur
dela porte d’entrée. En le voyant les secours
sauront qu'une fiche de renseignements,
dont ils peuvent avoir besoin, se trouve dans
le réfrigérateur. Cette fiche peut leur faire
gagner un temps précieux et ne pas com-
mettre d'impair dans les soins apportés lors
d’un secours a domicile.

Au total, prés 3 500 boites sont distribuées
sur les 9 nouvelles communes participantes.
Vendée Grand Littoral coordonne I'opéra-
tion et les communes financent l'achat de
ces boites.

C’est le nombre de vélos a assistan-
ce électrique (VAE) dont l'achat a
été soutenu par la Communauté de
communes depuis juin 2019. Cette
aide, qui a pris fin le 31 décembre
dernier, fait partie des nombreuses
actions de Vendée Grand Littoral
pour encourager la pratique du vélo
sur le territoire. En 2023, la Com-
munauté de communes ouvrira son
quatriéme circuit « ¢a roule ». Inti-
tulé « ga roule dans le bocage », cet
itinéraire traversera les communes
de Moutiers-les-Mauxfaits, Saint-
Vincent-sur-Graon, Champ-Saint-
Pere et Le Givre.




ACTU

Pour que les actions déployées dans le domaine de la santé et du social
gagnent en efficience et en lisibilite, la Communauté de communes
a signé avec I'’Agence Régionale de Santé des Pays de la Loire et la
Caisse d’Allocations Familiales de la Vendée un Plan « Bien grandir,
bien vieillir ». Ce Plan unique comprend 34 actions concrétes struc-
turées autour de quatre axes stratégiques (voir ci-dessous). Il permet
d’apporter une réponse cohérente aux habitants, a tous les dges de
la vie.

é@i\ Garantir 'acces aux soins, aux droits et aux services

En soutenant l'installation des professionnels de sante, en renforcant
les services administratifs et numériques, en proposant des solutions de
transport solidaire pour 'acces aux services et soins.

‘% Promouvoir une approche globale des parcours de vie

En consolidant l'offre d’accueil et d’accompagnement des jeunes en-
fants, en structurant ['offre de soutien d la parentalité et en assurant la
prise en charge globale des personnes dgées.

Promouvoir des comportements favorables a la sante

En développant un programme d’actions de prévention et de promotion
de la santé, en prévenant I'apparition des maladies chroniques et les
complications ultérieures.

\’U Partager une culture commune en santé mentale

En renforgant les connaissances en santé mentale des acteurs non spé-
cialistes et en sensibilisant le plus grand nombre a la santé mentale.

Le « carbone bleu », un potentiel commun & entretenir

en carbone bleu, avec tous les bienfaits que cette captation
apportera sur le fonctionnement de son écosystéme. Ce phé-
nomeéne constitue également une compensation naturelle des
émissions de CO2 produites & I'échelle du territoire.
Le principe du Carbone Bleu consiste a utiliser les capacités de  L'association « Carbone bleu des marais » a été créée fin 2022
certains végétaux marins et écosystémes (mangroves, marais  pour étudier le potentiel et les implications de cette ressource.
salés, algues..) pour stocker le CO2 dans les sédiments. Les  Elle réunit le Département, les intercommunalités Vendée
estimations de la capacité d’enfouissement du carbone bleu  Grand Littoral, Les Sables d’Olonne agglomération, pays de
a long terme suscitent encore des interrogations, mais il est  Saint Gilles, la société Les Salines, 'Association des proprié-

avéré que les écosystémes cotiers végétalisés peuvent avoirun  taires de marais, la SCI Marais du Veillon et I'association des
impact non négligeable sur la séquestration du carbone.
Plus un marais est bien entretenu, plus le marais sera productif

Marais de la Guittiere.

SRDI fait rimer innovation avec environnement

Originaire de Saint-Hilaire-la-
Foret, Pierre-Marie Coutand a
fondé SRDI en 2005. Son ob-
jectif ? Recycler les cartouches
jet d’encre pour imprimantes.
De cette idee simple est née
un fleuron de I'industrie locale
qui emploie aujourd’hui une
centaine de personnes. Expli-
cations.

Depuis quelques mois, I'en-
treprise  SRDI a emména-
gé dans ses nouveaux locaux
de La Boissiere-des-Landes.
Un imposant batiment de
3000 m’ permet d’accueillir
le siege de 'entreprise ainsi que
la partie logistique. A quelques
metres, un second batiment de
1500 m’, QQ
regroupe
les activités

Une gamme de connectique

En une quinzaine dannées,
Pentreprise a connu une évolu-
tion remarquable. « Aujourd’hui,
nous collectons 5 millions de
cartouches chaque année, pour-
suit Pierre-Marie  Coutand.
Nous les nettoyons et les trai-
tons pour les recycler. Elles sont
ensuite vendues sous la marque
Print 3 E ». Dans cette activité
d’origine, SRDI a toujours in-
nové. Aujourd’hui, Pentreprise
dispose ainsi de 130 bornes
connectées Wisee qui per-
mettent a tout un chacun de
déposer des cartouches usa-
gées contre un bon d’achat.

Depuis 2013, SRDI a égale-
ment développé une gamme
d’acces-
soires sous
la marque

de produc- avec du plastique 100 7 recyclé Keyouest.

tion. Leffet

de ces nou-

veaux outils de travail ne sest
pas fait attendre, depuis Pem-
ménagement, la productivité a
grimpé de 30 %. Pour se déve-
lopper, Pierre-Marie Coutand
est resté fidéle au territoire ol
il 'a grandi. « Nous sommes une
entreprise ancrée en Vendeée »,
confie le dirigeant.

,, Lentreprise

produit et

commercialise ainsi des char-
geurs, cables, oreillettes, clés
USB, périphériques informa-
tiques... « Nous souhaitons ap-
porter de la valeur et de l'origi-
nalité a nos produits, explique
le dirigeant. Comme on le fait
pour des collections de mode, on
propose des collections d’acces-

soires qui misent sur le design et
la créativité ». Autre cheval de
bataille de I'entreprise : Penvi-
ronnement. En recyclant des
cartouches usagées, lentre-

prise est déja un acteur majeur

de 'économie circulaire.

Pour son activité d’accessoires
d'informatiques,  I'entreprise
va développer en 2023 une
gamme de connectique avec
du plastique 100 % recycleé.
« La reflexion environnementale
est vraiment au cceur de notre
déeveloppement », souligne ainsi

Pierre-Marie Coutand.

Preuve supplémentaire de cet
engagement, SRDI a d’ailleurs
décidé de consacrer 1% de son
chiffre d'affaires & des pro-
jets de défense de Penviron-
nement. Elle soutient déja la
Water Family et elle appuiera
bientot les actions de « Terre
d’abeilles ».

Aujourd’hui SRDI peut en-
visager lavenir avec séréni-
té. Avec 35 millions d’euros
de chiffre d'affaires et plus de
3 000 clients en France et
en Europe, Pentreprise bois-
sieroise peut compter sur un
secteur toujours en croissance.
Aujourd’hui, nous  sommes
4 milliards d’utilisateurs d’équi-
pements informatiques dans le
monde. Les perspectives sont
donc quasi infinies.




Plus de 350 exploitations agricoles
jalonnent aujourd’hui notre territoire.
La richesse et la diversite de cette filiere
agricole sont une chance pour Vendée
Grand Littoral. Nous pouvons trouver,
a coté de chez nous, tout ce dont nous
avons besoin pour nous nourrir au quo-
tidien : viande, produits laitiers, fruits et
legumes, produits de la mer, céréales...
Manger local, ce n'est pas seulement
bon pour 'économie locale, Cest aussi
meilleur pour la santé, meilleur pour le
lien social et surtout meilleur pour la
planéte.

Pour que chaque habitant puisse
mieux sapprovisionner en local, la
Communauté de communes Ven-
dée Grand Littoral va multiplier
les initiatives pour promouvoir
les produits locaux : édition d’un
nouveau guide des producteurs,
programme d’animations, re-
cettes en ligne, projection du
film « Tous fou d’local en Ven-
dée Grand Littoral », dégusta-
tions... En 2023, soyons tous
fou d’local ! -

2 QUESTIONS A

4
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Christian Aime, élu en charge du Projet Alimentaire Territorial a la Communauté de communes Vendée Grand littoral

La question de I'alimentation est au cceur de nombreux enjeux
d’avenir. Manger local, c’est répondre @ ces enjeux : c’est a la fois
participer a I'économie locale, contribuer a la protection de I'en-
vironnement et préserver sa santé. C'est pourquoi, Vendee Grand
Littoral sest engagée avec le Pays des Achards dans un Projet Ali-
mentaire Territorial. L'objectif central de ce projet est de rapprocher
les consommateurs des producteurs.

Pour cela, nous déployons un panel d’actions dans le domaine de la
restauration collective mais aussi en direction du grand public. Nous
souhaitons que les consommateurs de notre
territoire prennent conscience de la multitude
de produits locaux qui sont disponibles a cote

de chez eux. A travers le guide des produc-
teurs locaux notamment et des animations
qui vont jalonner l'année 2023, nous
allons donner des clés aux habitants
pour manger davantage local.

Pourquoi manger local ?

Une exploitation tournée vers les
circuits courts et la vente directe
nécessite deux fois plus de main
d’euvre quune exploitation clas-
sique. Le développement de ce type
de ventes est donc bénéfique pour
le territoire. En limitant les intermeé-
diaires, les produits vendus en vente
directe ou en circuits courts se re-
trouvent également moins cher pour
le consommateur et ils remunérent
mieux les producteurs.

C EST BON POUR LA PLANETE

/V\anger local, c’est reduire les transports, c’est réduire les déchets!

CEST BON POUR IsEsEENSS@GIAim

En vente directe, il y a un contact simple qui permet d'ins-
taller une vraie confiance avec nos clients. On leur explique

fermier de Vendée plein air. lls voient les
animaux en venant a la ferme. Au fil du
temps, on apprend a les connaitre. lls
me connaissent par mon prénom. On
prend de nos nouvelles. Cest une rela-

tion tres agréable.

Emilie Chiron, Ferme de Ia
Vaiquerie, Le Bernard

DOSSIER #11

CEST BON POUR LLECONOMIE LOCALE

En développant la vente directe et notre
présence sur les marchés, nous avons pu
créer deux emplois. Ce sont des jeunes
que Fon forme en interne. Clest un sys-
teme ou tout le monde est gagnant.

Lorsqu’on achete des fruits et legumes
qui poussent a coté de chez nous, on
a des aliments qui sont cueillis au der-
nier moment. Leur conservation sera
plus longue et la richesse en vitamines
et minéraux maximale.

: Adeline Jaulin, diéteticienne

Le Projet Alimentaire Territorial,
qgu’est ce que c’est ?

! Le Projet Alimentaire Territorial (PAT) vise a rapprocher les
producteurs, les transformateurs, les distributeurs, les collec-
tivités territoriales et les consommateurs afin de développer
Pagriculture sur les territoires et la qualité de l'alimentation.
i Il est porté par le Syndicat mixte Vendée Ceeur Océan et la
i Communauté de communes Vendée Grand Littoral.

Le PAT regroupe des actions pour accompagner les produc-

teurs, soutenir la demande et surtout mieux faire connaitre les

producteurs.
: + D'INFOS :
www.pat-vendeecoeurocean. fr
L}




Un chef qui fourmille d'idées !

Romuald Chevalier s’est associé avec le saunier Philippe Levé pour
créer « la Parenthese » : une expérience gourmande au cceur des
marais de Talmont-Saint-Hilaire. En 2023, la Parenthése s'arréte
mais Romuald Chevalier a d’autres idées en téte. Au Bois des Lys,
a Moutiers-les-Mauxfaits, il orga-
nise « le diner ». Le concept 7 Un
diner animé par un intervenant qui
fait partager son expérience dans
des domaines variés : la musique,
le sport, la nature, la littérature...
Hors saison, Romuald propose
également « Rendez-vous en table
inconnue ». Un concept ou les
hotes decouvrent le lieu (insolite)
du diner a la derniere minute. Et
pour 2024, Romuald Chevalier

. < Renseignements :
prépare une nouvelle version de la

www.rendezvousencuisine.fr

« Parenthese ». Affaire a suivre...

Romuald Chevalier et Sébastien |
Racine : une rencontre qui fait des i

étincelles dans I'assiette

Romuald Chevalier est un
chef passionné par les produits
locaux. Il aime sillonner les
routes de Vendée alarecherche
de savoir-faire d’exception et
de produits originaux. « En
Vendée, entre les produits de la
mer et les produits du terroir,
nous  avons
la chance
de compter
des produc-
teurs au sa-
voir-faire ex-
ceptionnel ».
En découvrant des petits pro-
ducteurs de talent, Romuald
peut proposer a ses clients des
créations aussi originales que
gourmandes. « C'est le travail
de ces producteurs qui va m'ins-
pirer, explique Romuald. J'ai par
exemple créé une brandade de
morue en remplagant la pomme
de terre par de la mogette. Une
fagon de détourner le produit
phare de la Vendée ».

La derniere découverte
de Romuald se situe a Tal-
mont-Saint-Hilaire. Il vient
désormais réguliérement s'ap-
provisionner auprés de Sébas-
tien Racine, un jeune marai-

Clest le travail de ces
producteurs qui va m’inspirer

cher installé en 2020 a llaude.
Ce matin de novembre, Sébas-
tien fait découvrir 3 Romuald
ses radis red meat, un légume
volumineux a grosse racine
ronde, de couleur blanche a
collet vert, d'environ 8 cm de
diamétre. Sa chair juteuse, de
couleur rose
a une saveur
assez douce
mélant celle
du radis noir
et de la pas-
teque. Une
production qui tape dans I'cell
du chef cuisinier, qui imagine
déja leffet dans I'assiette.
Romuald Chevalier et Sébas-
tien Racine sont animés par la
méme envie de remettre du
sens dans notre alimentation.
Sébastien produit sous label bio
des légumes, des fruits et des
ceufs. Il vend aujourd’hui ses
produits en direct aux Sables-
d’Olonne mais il proposera
pour I'été 2023 une vente sur
Pexploitation. « Je souhaite re-
connecter le consommateur a
son alimentation », conclut le
jeune maraicher.

HUITRES : LE PRODUIT STAR

On ne compte plus

les reportages sur la Guittiére, le plus petit bassin ostréicole
de France. Affinés dans le chenal, ce qui leur donne cet ini-

mitable petit got de
noisette, les huitres
de la Guittiere sont
produites par cing
ostréiculteurs  pas-
sionnés.

PORC FERMIER DE [/ENDEE :

DOSSIER #13

UNE FILIERE DEXCELLENCE EN I/ENDEE GRAND LITTORAL

Au sein de l'élevage de porcs fermiers de Vendée de Cédric et
Emilie, le bien-étre animal nest pas qu’un slogan, il saute tout
simplement aux yeux. Au Bernard et a Saint-Vincent-sur-Graon,
sur des centaines de m’, les porcs évoluent librement. IIs rentrent,
sortent, se roulent dans la boue ou dévalent la vaste prairie au gré
deleurs envies. « On compte une surface de 83m2par porc, explique
Cédric. Pendant environ six mois, les porcs vont grandir tranquil-
lement en se nourrissant de céréales sans OGM. Une démarche
de qualité remarquable qui correspond a la philosophie de Péle-
veur. « Nos porcs sont certifiés Label Rouge et porcs fermiers de Ven-
dée plein air » poursuit Cédric. Pour faire découvrir cet élevage aux
consommateurs, des visites sont régulierement organisées. Et une
boutique en vente directe est installée sur la ferme au Bernard.

Une fois abattus, tous les porcs rejoindront latelier Tradition de
Vendée, a La Boissiére-des-Landes, pour y étre transformés. La
encore, la qualité et 'excellence sont au rendez-vous.

« A Tradition de Vendée, nous souhaitons valoriser I'élevage de porcs
fermiers de plein air, un des élevages les plus vertueux de France »,
explique ainsi Ludovic Bouet, dirigeant de Tradition de Vendeée.
Nous employons des méthodes artisanales pour fabriquer nos pro-
duits : saucisses, boudins, jambon de Vendée.. Nos terrines sont
méme cuites dans un four a bois, ce qui leur donne un golit incompa-
rable ». La renommée des produits Tradition de Vendée traverse le
pays puisqu'on ne compte plus les récompenses remportées par
Pentreprise au Salon de Agriculture et dans des concours plus
spécialisés.

FERME DU LORIOT : UN PLAT DE PATES 10096@@EAi=

A Moutiers-les-Mauxfaits, Sébastien Guilhemjouan éléve des vaches maraichines. Il cultive également du blé
bio et le transforme en farine grice a un moulin installé sur Pexploitation. « Je voulais proposer a la vente
un produit de consommation tres courante, explique le jeune agriculteur. Jai donc investi dans une machine
a pdtes avec des moules en bronze. Ces moules donnent une pellicule d’accroche a la pdte qui va mieux fixer la ﬁﬁ
sauce ». Aujourd’hui, la ferme du Loriot fournit ainsi en pates de nombreux particuliers et restaurants sco-

laires. Et ce joli succés a donné des idées & Audrey Crespin, une

tomate 100% local.

jeune maraichére qui s'est installée dans le but de proposer
des sauces qui accompagneront & merveille les pates de

Sébastien. Avec ses tomates, aubergines, poivrons et Fom
basilic, Audrey concocte des sauces en bocaux sous la
marque « Le champ des alouettes ». Une belle complé-

mentarité d’activités pour un plat de pétes a la sauce | @

=




Le boom de la vente directe

La vente directe sur exploitation connait un véritable suc-
cés. Ce phénomeéne, qui s’est accentué lors des récents épi-
sodes de confinement, est particuliérement actif en Vendée
Grand Littoral. Si ce systéme de commercialisation permet
aux producteurs de mieux se rémunérer, il est aussi un for-
midable moyen pour que les consommateurs comprennent
mieux les problématiques des agriculteurs. La vente directe

permet ainsi de nous reconnecter a notre alimentation.

STEPHANE GILLET. ELEVEUR A MOUTIERS-LES-MAUXFATS

Jéleve des Parthenaises depuis 2013 a Moutiers-les-Mauxfaits. Ma viande
est certifiée Label Rouge et Beeuf fermier de Vendée. Aujourd’hui, je vends

environ 1/3 de ma production de viande en vente directe. J'ai fait ce choix
parce que ¢a me permet de montrer la fagon dont je travaille. Souvent les
parents viennent avec les enfants, ils font un tour de I'exploitation. lls voient
l'environnement des animaux. Ca les rassure et ¢a leur montre que nous
sommes attachés d la qualité. Je pense que nous, agriculteurs, devons da-
vantage nous ouvrir. Ces échanges sont bons pour tout le monde, nous
comprenons mieux les attentes des clients et les clients appréhendent mieux
notre métier et nos efforts pour faire des produits de qualite.

FERME DE LA ROCHETTE : - DINDEPENDANCE GRACE A LA VENTE DIRECTE

Au Bernard, a la ferme de la Rochette, I'aventure de la vente di-
recte de produits laitiers a démarré en 2020. « Mon épouse Audrey
m’a rejoint sur exploitation en 2015, explique David Chabot. Nous re-
flechissions a un moyen de retrouver de lindépendance. On a trouvé un
technicien qui nous a aidé dans la conception du labo et la création des
recettes ». Dés 'ouverture de la boutique sur la ferme, le succes est
au rendez-vous. Lait, crémes, glaces ou yaourts font le bonheur des
consommateurs locaux. L'affluence dépasse les prévisions du couple.
« Ce choix de vente directe nous apporte aujourd’hui de la sécurité et une
meilleure communication avec nos clients, poursuit Audrey. Nous avons
aussi pu créer 2 emplois et demi ». Aujourd’hui, le couple est satisfait de
son choix et compte bien poursuivre 'aventure.

Sur notre territoire, de plus en plus de magasins proposent des pro-
duits locaux. A Moutiers-les-Mauxfaits, Virginie Buchet tient « Vrac
en Sac », un magasin dédié au vrac et aux produits locaux. C'est le cas a
Talmont-Saint-Hilaire "Chez Madeleine” ou encore a Moutiers-lesMaux-
faits chez "Vrac en Sac. « Je pense qu'il est aujourd’hui possible de trouver
quasiment de tout en local. Excepteés les produits exotiques de type café ou cho-
colat, on peut par exemple sapprovisionner en céréales petit-déjeuner, farines,
pdtes, leqgumineuses, conserves de legumes... ». Aujourd’hui, Virginie continue
de découvrir et proposer de nouveaux produits locaux dans sa boutique. « I/
y a une vraie demande et tout le monde n’a pas encore conscience de la diversité
de ce que 'on peut trouver a quelques kilometres d'ici ».

Les marché

=y

Sur les marchés, on trouve de trés nombreux produits locaux.

Cependant, pour aider les consommateurs a s’y retrouver, la
Communauté de communes va mettre en place I'opération
«lei Clocal ». Ce systéme d’étiquetage des produits permet-
tra de bien identifier leur provenance. Une fagon de guider les
achats vers le local !

Les marchés hebdomadaires

Jard-sur-Mer : place des Ormeaux
m Moutiers-les-Mauxfaits (dernier du mois)
Talmont-Saint-Hilaire : place du Payre
Grosbreuil : place des Meuniers

[\ (=Y (=Te [ Angles : place du Champ de Foire

Le Champ-Saint-Pere : place de l'eglise
Jeudi Avrillé : place du champ de Foire
Talmont-Saint-Hilaire : place du Payre

Vendredi Moutiers-les-Mauxfaits : sous les halles

Longeville-sur-Mer

m Talmont-Saint-Hilaire : marche couvert

=
Retrouvez les marchés saisonniers sur le site : www.destination-vendeegrandlittoral.com
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Tous,fou d locgal:
demandez le/programme !

Ateliers Activ’age : tout pour vieillir en pleine santé !

Depuis 2020, la Communauté de communes propose aux personnes de plus de 60 ans des ateliers pour bien vieillir ! Alimentation,

. . B activité sportive, conduite, mémoire, patrimoine... les thémes abordés sont nombreux et permettent aux Seniors de vivre en pleine
En février 2023, le nouveau guide des producteurs locaux en Vendée Grand

Littoral sera disponible gratuitement a la Communauté de communes (siege
de Talmont-Saint-Hilaire ou France Services a Moutiers-les-Mauxfaits) et en
Office de tourisme. Vous pourrez également le retrouver en téléchargement
sur www.vendeegrandlittoral fr. Plus de 50 producteurs y sont référenceés.

santé. Pour ce premier semestre 2023, Vendée Grand Littoral a encore concocté un programme complet. A vos agendas !

ES APERO-PROJO DESHTELERS POTAGER, £
?ES ?.?F:,EE.S R BATCH COOKING,

POISSONS DE NOS COTES

I:]quilibre et prévention des chutes

: lieu la premiére soirée « Apéro-Projo ». Le concept ?

- Lasoirée débutera par la projection du documentaire Fin février, les premiers ateliers « Fou d’local » A St-Hilaire-la-Forét - Salle polyvalente
-« Tous fou dlocal » (40°) qui fait la lumiére sur les seront proposés. Ouverts d une quinzaine de iV Le mercredi Ter février (présentation et bilan individuel) : 10h . .
- initiatives pour consommer local sur notre territoire. personnes, les ateliers aborderont plusieurs thé- © V/ Les mercredis 8 et 15 fevrier, ler, 15, 22 et 29 mars - La relaxation par la voix
- Suivront des témoignages de producteurs engagés matiques : le potager (dessiner son potager : A St-Cyr-en-Talmondais - Salle polyvalente i i A Poiroux - Maison des associations
: dans la vente directe ou les circuits courts. La soirée . et apprendre le plessage), les pratiques cu- ¢V Lemercredi 3 mai : 10h (présentation et bilan individuel) Py Les jeudis 23 fevrier, 2, 9,16, 23 et 30 mars : 14h30-16h30
 se cloturera par une dégustation de produits locaux. linaires (le batch cooking pour gagner du -/ Les vendredis 12 et 26 mai, 2,9, 16, 23 et 30 . | Au Bernard - Salle du Bois plaisant
i D'autres soirées « Apéro-Projo » se dérouleront dans temps en cuisine), les produits locaux i 12€ le cycle des 7 séances 1/ Les mardis 16, 23 et 30 mai, 6, 13 et 20 juin : 10h-12h
: d different | des saisons. ‘ ‘ ‘ : . . P o - .
: es communes différentes au fil des saisons Renseiqnements : "\\ A(mleuc);t(;:r;:asgczjrlj; iii?ﬁg: e:etor;jz La méthode Feldenkrais " Avec Sophie Guilbert, musicienne 12€ le cycle des 6 séances
Mardi 21 février, 18h30, salle des Ribandeaux, P ; mplicité i A St-Vincent-sur-Jard - Petite salle Cl :
L revrier, sal deau: L simplicité). : : incent-sur-Jar etite salle Clemenceau :
.......................................... Talmont-St-Hilaire. Entrée libre. Places limitées. -V Les jeudis 6 et 13 avril, 4, 11 et 25 mai, Ter, 8 et 15 juin : 14h30-16h

12€ le cycle des 8 séances

www.vendeegrandlittoral.fr (courant janvier)
Inscription : pat(@vendeegrandlittoral.fr

 DESRECETTESDESASONENLGNE B

A chaque saison, découvrez de nouvelles recettes i . .

’ e § . | § NAAFONC W\
100 % locales. Realisées par un chef vendéen en lien avecun Les p“?du'ts phar.es on autono
producteur, ces recettes mettront a 'honneur les produits de Vendee Grand Llﬂorql : 1

phares du territoire. Les recettes seront visibles sur www.
vendeegrandlittoral.fr ainsi que sur les comptes Facebook,
Instagram et Youtube de Vendée Grand Littoral.

L r -_. .d‘?: e re . *N
soin 4%,51, j'r Stage prévention routiere
Rl B T E Au Bernard

Entretenir sa mémoire V'Les mercredis 3 et 10 mai, mardi 16 mai : 9h-12h

, s pl ru I I n e Avec Gobet, Miesh, Salle de la Mairie

: Pauline neuropsychologue,  Floriane V Mercredi 24 mai : 8h30-18h / Mercredi 31 mai : 10h-12h
- ergothérapeute et Gerald Bouriez, animateur musical - 12€ le cycle Salle du Bois plaisant

i des 4 séances ) P

. Gratuit

i A St-Vincent-sur-Graon - Salle de la Mairie

i VJeudi 20 avril : 9h15-12h - Mardi 2 mai : 14h-17h :
: Jeudi 11 mai : 10h-12h - Mardi 16 mai :14h30-17h Programme complet disponible sur : www.vendeegrandlittoral.fr
, ; ipti prés de Marie, a partir du 9 janvier 2023

06 016120 93 ou activage@vendeegrandlittoral.fr
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Programme des animations Hiver 2022-2023 / Gratuit
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Spectacles

Close up magie

Jonathan Renoux est tombé dans la magie a 8
ans. Sous vos yeux il vient réaliser avec humour
et poésie ses plus grands numéros.

Mercredi 15 février / 15h30
St-Hilaire-la-Forét

TOUT PUBLIC - SUR RESERVATION

Zyg‘m_naglque - N R rctic,
Sar de lui, Clement le magicien sait ce qu’il fait.

Malgre tout, rien ne se passe comme prévu....
Mardi 21 février / 16h30 / Poiroux
TOUT PUBLIC - SUR RESERVATION

ote, baguette maglque
ouvrir tout 'univers issu de
ation fertile de 'auteure J.K.

20 décembre au 18 janvier
almont-St-Hilaire
Du 21 janvier au 11 février
St-Vincent-sur-Graon
Du 18 février au 18 mars
Grosbreuil

Wingardium Leviosa

Apparition, c/isparition mentalisme... Guillaume
Ferre, le maitre de l'illusion, va vous bluffer !

Dimanche 12 mars / 11h
St-Vincent-sur-Graon

TOUT PUBLIC - SUR RESERVATION TOUT PUBLIC

Harry Potter et

I'Histoire RenCOntre

Harry Potter est devenu une source d’inspiration pour les chercheurs. Origines de certains
patronymes, symboles cachés et interprétations historiques... Damien Bridonneau, auteur
de « Harry Potter et I'Histoire™» vous partage ses trouvailles jusqu’alors planquées sous les
boiseries de Poudlard. Et si le sorcier de Poudlard devenait le meilleur professeur d’Histoire ?
Vendredi 3 février / 20h30
Talmont-St-Hilaire

ADOS/ ADULTES - SUR RESERVATION

MEDIATHEQUES  #19

m\ Les nuits de la leéture... ®

Le tricotin magique
Découverte de la technique du tricotin et création de décoration pour

Spectacles

Tel pére, tel loup

Le célebre loup des contes est devenu papa et il s’est mis dans

sorciers et creatures magiques !

Dimanche 22 janvier / 10h30 St-Vincent-sur-Graon

Tout public - SUR RESERVATION la téte d’entrainer son fils pour qu'il devienne lui aussi un grand

. R meéchant loup. Mais Petit Loup a-t-il vraiment envie de devenir
Les petites tétes de l'art
Un atelier monstrueux pour des créations artistiques et des jeux d’ex- hurler @ la lune, souffler sur les maisons en paille, c’est pas vrai-
pression autour des émotions.

Mardi 14 et jeudi 23 février

15h / Longeville-sur-Mer
A partir de 5 ans SUR RESERVATION

comme son pere ? Faire peur, manger le Petit Chaperon rouge,

ment son truc... Avec la Cie Les tétes en air.
Samedi 21 janvier / 16h / Talmont-St-Hilaire

Tout public - Sur réservation

A nous la nuit

Clest supcer chouette Un spectacle pour apprivoiser la peur de la nuit. Félix et Ro-

Chouettes et hiboux ont une place de choix dans la saga. Viens créer : 2 h . :
- sie, en séjour chez Mamy Line, se retrouvent aux prises avec

la tienne !

Jeudi 16 février / 10h45

Talmont-St-Hilaire

2/5 ans - SUR RESERVATION

un dilemme cornélien : laisser le doudou de Félix passer la nuit
dehors, tout seul, dans la cabane, ou aller le récupérer en traver-
sant le noir de la nuit ? Avec Bouffadou cie.

Dimanche 22 janvier / 16h30 / St-Avaugourd-des-Landes
Le laboratoire des sorciers 18 mois/5 ans - Sur réservation
Cours de maniement de baguettes magiques et création de potions...
Vendredi 24 février / 15h

Champ-St-Pére

A partir de 6 ans - SUR RESERVATION

Retrouvez la programmation compléte des nuits de la lecture sur :
www.mediatheques.vendeegrandlittoral.fr

Heure du conte
Special Sorcier - Sam. 17 dec

11h / Jard-sur-Mer | AUtreS

Mer. 4 jan., 8 fév., 8 mars Tous les ler mercredi du mois
10h45/ Talmont-St-Hilaire 10h45/ Talmont-St-Hilaire
16h/ Longeville-sur-Mer Adultes

Mer. 21 déc., 18 janv., 15 fév., Bébés-lecteurs

15 mars / 16h / Grosbreuil Sam. 4 février Partageons un instant

A partir de 3 ans 11h / Talmont-St-Hilaire Moment convivial de partage pour sortir de
Jusqua 2 ans I'isolement

Buveurs de livres o . Tous les 2eme mardi du mois

Comité de lecture. Mar. 17 et 24 janvier, 21 et 28 fevrier, 21 et 14h-15h30/Longeville-sur-Mer

Mer. 25 janvier 28 mars Adultes
14h/Longeville-sur-Mer 10h30 / St-Benoist-sur-Mer

Adultes JusquA 3 ans

INFOS ET RESA :

Atelier généalogie
Moment convivial de partage et de ren-
contres pour sortir de [isolement.

Tél : 02 51 90 18 07
La programmation comp’éte decov rsur :

www.mediatheques.vendeegrandlittoral.fr
I
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VENDREDT 20 JANVIER DE 13H30 A 17H
A LA BOISSSTERE - DES-LANDES (ESPACE S0CT0-CULTUEL)

DES RENDEZ-VOUS A NE PAS MANQUER

“SAMEDLZ5 FEVRIERDE 30120 | U,
A JARD-SUR-MER-(SAELE DES-ORMEAYY

JOB

DATING




